LICENZA D’'IMPASTARE A PIACENZA E SCONFINANDO
PROGRAMMA DEGUSTAZIONI CON “LA TRIPLOZERO GOLD”
PASTA TREND 2011

DOMENICA 8 MAGGIO
ORE 11.00
CREMONA: Tortelloni in sfoglia di zucca con amaretti e mostarda

ORE 14.00
PIACENZA: Ravioli in barrique di Gutturnio ripieni di coppa piacentina dop e ricotta

LUNEDi 9 MAGGIO
ORE 11.00
PARMA: Cappelletti agli spinaci ripieni di culatello

ORE 14.00
PIACENZA: Ravioli all’ortrugo ripieni di asparagi e robiola

MARTEDi 10 MAGGIO
ORE 11.00
GENOVA: Pansoti in sfoglia di pesto con ripieno di patate e fagiolini

ORE 14.00
PIACENZA: Cappelletti in barrique di bonarda ripieni di risotto e salsiccia

MERCOLEDi 11 MAGGIO
ORE 10.00

PAVIA: Tortelloni in sfoglia di Peperone di VVoghera ripieni di Salame Varzi e Formaggio “Nisso di

Menconico”

ORE 13.00
PIACENZA: Ravioli con patate piacentine, porri e pancetta dop
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